
Vorspeisen 
 

Spargelcremesuppe V 
Himbeerbalsam 

8,50 € 
 

Baguette von der Bäckerei Fehren 
Antipasti und Kräutercremedip 

10,00 € 
 

Carpaccio vom Rinderfi let  
Trüffel-Senfmayonnaise, geröstete Zwiebeln, Parmesan, Rucola 

und Pinienkerne 
15,50 € 

 
Gebratene Riesengarnelen 

Grüner Spargel, Aprikosenchutney 
Frischkäse Espuma 

16,00 € 

Hauptgerichte 
 

Gebratenes Zanderfi let  
Pommery-Senf-Sauce, Petersi l ienkartoffeln und Salat  

31,50 € 
 

Mango-Ziegenkäse Ravioli V 
Babyspinat, getrocknete Tomaten, Walnüsse, 

Gemüsefrikadelle und Schmand# 
24,50 € 

 
Kinderteller 

Hausgemachte Hähnchennuggets mit Pommes frites  
Mayonnaise oder Ketchup 

11,50 € 
 

Schnitzel vom Schweinerücken 
Wiener Art 

Pommes frites und Salat 
18,50 € 

+ Champignonrahmsoße 3,00 € 



Hauptgerichte 
Rumpsteak vom argentinischen Roastbeef  

Pfefferrahmsoße, Kroketten, Salat  
(wahlweise auch mit Kräuterbutter statt Pfefferrahmsoße)  

35,00 € 
 

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel  
Burgundersoße, Bohnen, Bratkartoffeln 

29,00 € 
 

Kikok Maishähnchenbrust in Pankokruste 
Tomatenschaum, Marktgemüse und Risotto 

28,50 € 

Menü ab 2 Personen 

Spargelcremesuppe 

*** 

Steaks vom Roastbeef mit Kräuterbutter 

Schweinefiletmedaillons mit Burgundersoße 

Gebratene Maishähnchenbrust 

Saisonales Marktgemüse 

Petersilienkartoffeln und Salat 

*** 

Herrencreme  

42,00 € pro Person 

 

Dessert 
Emsländische Herrencreme 

6,70 € 
 

Mousse au Chocolat 
Himbeersorbet 

10,50 € 
 

Hausgemachtes Eis und Sorbet 

2,50 € / Kugel 

+ frische Erdbeeren 5,00 € 

+ Sahne 1,00 € 
 


